
Moitié Mélange Caconuts
Noisettes, Chocolat,  

Eclats de caramel au beurre salé

Conditionnement 5 kg

Moitié Mélange Fruits rouge
Raisins secs, baies de goji, cranberries, 

cube de myrtilles et épines vinettes

Conditionnement 5 kg

TRÈS BELLE ANNÉE

FLASH
INFO

JANVIER 2022

TRADITION
FRANÇAISE

CHAQUE MOIS… UN THÈME

Comme fil rouge de ce début d’an-
née, nous voulons vous aider à mettre 
en avant la tradition Française, une 
baguette qui manque de notoriété 
dans notre région mais qui mérite 
d’être mise en lumière

Pour cela, nous vous proposons un 
kit de dynamisation boutique ainsi 
qu’un tablier TradiNord

En 2022, nous avons décidé de vous proposer un thème chaque mois pour dynamiser vos ventes
Nous vous offrons en ce début d’année un support comptoir A4 + chaque mois l'affiche du thème

En Février, nous vous proposons de mettre en avant la Saint Valentin

Et comme 
suggestion 
pour vos coeurs 
de St Valentin

Moitié Nature + ou

Un post sera publié
sur notre Facebook à chaque 

événement donc pensez 
à le partager sur votre page

Pour réaliser des cœurs, 
simple façonnage ou moules 

que nous vous proposons 
à la vente

3€ les 10

SAINT
VAL
ENTINDites-le

avec un cœur !

EN FÉVRIER

Craquez pour moi !
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U
ne farine

réglementée
par le décret N°93-1074 du 13 Septembre 1993

Très peu de levure

De l’eau

Du sel

DU SAVOIR-FAIREDES INGRÉDIENTS

Un long REPOS de la pâte

Un pétrissage LENT

Un façonnage MANUEL de la pâte



NOTRE UNIVERS PRODUIT 
FLEUR DU NORD ÉVOLUE…

TR
A

D
IT

IO
N

 F
R

A
N

Ç
A

IS
E 

T R A D I T I O N
F R A N Ç A I S E

T R A D I T I O N
F R A N Ç A I S E

TR
A

D
IT

IO
N

 F
R

A
N

Ç
A

IS
E 

TRADITION FRANÇAISE 

Notre farine de Tradition
Française Fleur du Nord

e� produite
en Hauts-de-France avec

des blés 100% français
issus de la filière CRC© 

(Culture Raisonnée Contrôlée) 
qui garantit des céréales

100% françaises
et cultivées selon de bonnes

pratiques agricoles
favorables à la biodiversité

Fleur du Nord Tradition devient CRC©

Mélange Pain Noir (5kg) Levain de Blé / Seigle (3kg) Nos farines de base

Et côté produit, découvrez les Sélections Fleur du Nord qui vous permettront
de composer vous-même vos recettes de Pain spéciaux

Pourquoi choisir La Filière CRC© ?
Car elle garantit des Céréales 100% françaises, une Culture 
raisonnée sans traitement après récolte, des pratiques 
agricoles favorables à la biodiversité et une juste rémunération 
des agriculteurs

Recette pour réaliser votre Pain Noir  (type Nordìk) vous-même :

Un pain spécial réalisé soi-même à base de la gamme Fleur du Nord  
permet un gain sur prix de revient de 20% en moyenne

FORMATION
Vous souhaitez découvrir notre gamme Fleur du Nord, tester nos recettes pour réaliser vos pains spéciaux, inscrivez-vous
auprès de votre commercial à la formation du LUNDI 14 MARS 2022

Meule T80
Complète T150
Seigle T85 et T170
Maïs
Grand Epeautre
Petit Epeautre

Et nos nombreuses graines
Sésame, Pavot, Millet
Tournesol, Lin, Courge, Avoine

Ma baguette de 

TRADITION 
FRANÇAISE 

e� fabriquée avec
une farine des Hauts de France

sans additifs
conforme au Décret pain 93-1074
Seul des blés français issus de la

Filière CRC© (culture Raisonnée
Contrôlée) composent ma

Farine de tradition Française

La Filière CRC©  garantit des Céréales
100% françaises, une Culture

raisonnée sans traitement après
récolte, des pratiques agricoles
favorables à la biodiversité, une

ju�e rémunération des agriculteurs

Sachet Home Compo�
fabriqué avec du papier issu de forêts
gérées durablement ce�ifiées PEFC.
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Ici, à la boulangerie Benoit

Ma baguette

FRANÇAISE
TRADITIONde

est fabriquée avec une  
FARINE LOCALE 
SANS ADDITIFS
élaborée avec des
BLES FRANCAIS
SANS INSECTICIDE
de stockage

de l’EAU, du SEL, 
très peu de LEVURE
et 24H DE REPOS
minimum pour laisser
le temps à la pâte de
développer ses arômes

Bonne dégustation

Ma baguette

FRANÇAISE
TRADITIONde

Goûtez-là !

NOUVEAU

NOUVEAU NOUVEAU

Mettez en avant votre tradition Française en boutique à l’aide de ce nouveau Kit

1000 g de Fleur  
du Nord Hauts’rigine

40 g de mélange Pain Noir

150 g de mélange graines  
Fleur du Nord

82% des français déclarent faire attention à manger sainement (+7 points vs 2019) (IPSOS Baromètre Shopper 2020)  


