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Découvrez nos 2 nouveaux produits
pour animer vos ventes estivales

En sac de 5Kg, ces inclusions seront à ajouter à vos bases de pâtes  
pour réaliser baguette, baguettine, petite boule de table, préfou,  

feuilleté apéro, ciabatta, fougasse…

Nous avons eu la chance d’accueillir
la Voix du Nord qui souhaitait connaitre

notre engagement et nos objectifs.
Découvrez l’article sur notre site internet

www.lesmoulinsdunord.fr

NOUVEAUTÉS

T O M A T E  -  R O M A R I N  -  T H Y M  -  P E R S I L  -  p a p r i k a

À découvrir
dès maintenant

l’Estivale
La baguette au bon goût d’été ! il fleure bon la Provence…

aux olivesLe pavéolivespavéolivesaux olivesLe pavé

Farine de blé 
Farine de sarrasin torréfié
olives noires

À découvrir
dès maintenant

Base mélange estivale :
- 300g Thon 
- 300g Fromage frais nature (Type St Môret)
- Sel/Poivre 
Options : Curry, Concentré tomate

Idées recettes Préfou « base froide » pour une consommation immédiate

Base mélange olives :
- 300g de fromage de chèvre en buchette
- 170g de beurre doux pommade
- 30g de miel 
Astuce : utilisez un mixeur plongeant 
pour une texture homogène



CÉLÉBREZ 
LA FÊTE DU PAIN 
EN METTANT 
À L’HONNEUR 
CHAQUE JOUR 
UN PAIN DIFFÉRENT… 

POUR ANIMER
L’EURO 2021 

DANS VOTRE BOUTIQUE,
NOUS AVONS TOUT 

PRÉVU !

À FOND DANS LE LOCAL !
Nous vous proposons une nouvelle gamme  

de produits sur Meule et Bio made in Hauts-de-France

en
Le pain

Lundi

Vendredi Samedi Dimanche

Mardi Mercredi Jeudi
Pain du jour

P o u r  v o t r e  s a n t é ,  é v i t e z  d e  m a n g e r  t r o p  g r a s ,  t r o p  s u c r é ,  t r o p  s a l é
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onIciMEULES T80 PAIN DES ANDES

NORDÏK TRADITION

MAÏS PUNCHY’S

BOULANGOT DIABEMIX

FLEUR DE LIN MUESLI

PAIN EPEAUTRE JOCKEY

PAVÉ AUX OLIVES L’ESTIVALE

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour

Votre boulanger
est fan de foot

Ballon officiel 
Repl ica Adidas

Tee-shirts France

Tentez de gagner des cadeaux 
À DÉCOUVRIR SUR LES SACHETS BAGUETTE
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Ballons Puma

sacs à dos Puma

Une opération simple à mettre en 
place avec des lots de qualité et une 
surprise pour animer vos ventes…

Votre commercial vous en dira plus…

BLÉS 100 % FRANÇAIS 
CONSERVÉS 

SANS INSECTICIDE 
DE STOCKAGE 

FARINES PRODUITES 
DANS LES 

HAUTS‑DE‑FRANCE

BLÉS 100 % FRANÇAIS 
FARINES PRODUITES 

DANS LES 
HAUTS‑DE‑FRANCE

FARINES ÉCRASÉES 
SUR MEULE
MEULE DE PIERRE T80

FARINE DE SEIGLE T170

FARINES  
BIOLOGIQUES
FARINE DE BLÉ T65 Bio

FARINE DE BLÉ T80 Bio

FARINE DE BLÉ T150 Bio

FARINE PETIT ÉPEAUTRE T110 Bio

FARINE GRAND ÉPEAUTRE T110 Bio

FARINE DE SEIGLE T170 Bio

5 CÉRÉALES

L’Artisan Nature est la signature d’une sélection de 
farines bio et de meule très qualitatives, produites 
dans les Hauts-de-France et issues de blés 

exclusivement français, cultivés dans les Hauts-de-
France, l’Île-de-France, le Centre et le Val de Loire par 
des agriculteurs passionnés. L’Artisan Nature, c’est 
l’assurance d’un pain écoresponsable de qualité !

Demandez 
cette affiche 
à votre 
commercial


